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I
BTRRA DOPPIO MALTO | "’\'\ TEMPERATURA
DOUBLE MALT BEER ol J '}“ ‘AV‘ DI SERVIZIO: §-10°C

Tripel - 9,2%vwvol.

LA FURTES” TRIP AL NASO £ RICCHISSIMA, PIENA E PERSISTENTE. NOTE FRUTTATE, UN BEL FLOREALE £ QUALCHE
NOTA DT CARAMELLO. ALL"ASSAGGI0 L'INGRESSO E DOLCE, PTENO E ROTONDO,
DI FRUTTA CANDITA € BISCOTTO CHE DANZANO SUL CORPO PIENO, IL FINALE SVELA TUTTO IL CARATTERE
INDOMITO DI QUESTA BIRRA: SECCA, DECISA CON UN LIEVE MA PERCEPIBILE AMARO A CHIUDERE LA BEVUTA.

ACQUA, MALTO DORZ0, AVENA, LUPPOLD, LIEVITO, ZUCCHERD CANDITO.

BOTTIGLIA 33CL, FUSTO 20 LT,
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