
Nata dalla collaborazione con Piccolo Birrificio Clandestino. Birra di frumento caratterizzata 
dall’utilizzo di batteri lattici che donano una freschezza acidula arricchita da delicati profumi di 

bergamotto e resa unica dalla sapidità ottenuta dall’utilizzo del pregiato Fleur de Sel di Camargue.

Ingredienti
acqua, malto d’orzo, frumento, avena, luppolo, lievito, fleur de sal (0,12%), coriandolo, 

bergamotto.

Göse - 4,5% vol.

Formati disponibili
bottiglia 33cl, fusto 20 lt.

Temperatura
di servizio: 6-8°C
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